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Menu

Du 3 au 7 mars

o Linkedin/elite-restauration

\\

MERCREDI

MIDI
Salade de blé a l'oriental
Colin a la dieppoise
Haricots verts persillés
B4 Chanteneige

Purée banane

LUNDI

MIDI
Pl Duo de choux
Cordon bleu de volaille
Petits pois
Petit suisse

Fruit de saison

JEUDI N

Y M
Betteraves a l'estragon
Pates a la bolognaise végétarienne
Yaourt nature

Fruit de saison P

www.elite-restauration.fr

MARDI

MIDI

Farandole de crudités [
Sauté de boeuf sauce BBQ
Potatoes
Gouda coupe

Beignet a la pomme

VENDREDI

MIDI
Emincé de radis noir
Filet de poulet sauce moutarde
Fii  Semoule
Vache qui rit

Liégeois vanille

elite

Restauration



Menu

Du 10 au 14 mars

U

o Linkedin/elite-restauration

\\

MERCREDI

MIDI
Salade de haricots verts
Colombo de poulet
Riz a la Ratatouille
Tartare

Marbré

LUNDI

Y MIDI

P Salade de pommes de terre

Omelette
Gratin de brocolis
Yaourt aromatisé

Fruit de saison

JEUDI

MIDI

Mousse de foie*

(Chou fleur sauce cocktail)

Lieu sauce émeraude

Pl Purée de pomme de terre et panais

l Camembert coupe

Flan vanille

www.elite-restauration.fr

MARDI

MIDI
Pty Céleri vinaigrette
Poisson pané
Printaniére de légumes
Vache picon

Purée de coing

VENDREDI

MIDI
Pl Carottes rapées
Sauté de boeuf aux oignons
Farfalles
Petit suisse sucré

Fruit de saison

elite
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LUNDI MARDI

MIDI MIDI
M % Crépe fromage Py Chou blanc a la mimolette
enu Hoki a la tomate Aiguillettes de poulet aux
Du 17 au 21 mars Epinards a la creme champignons
Chantaillou Haricots verts
Fruit de saison 4 St Méret

\\

Liégeois chocolat

U

B
MERCREDI JEUDI . VENDREDI
MIDI mpr ¥ MIDI
Macédoine vinaigrette A8 Céleri remoulade Salade de riz
Navarin d'agneau Pavé emmental épinard Sauté de porc a la moutarde *
Pomme vapeur Coquillettes (Sauté de dinde)
| Yaourt sucré Petit moulé m Poélée de légumes
Fruit de saison Gateau anniversaire maison Petit suisse
l : Purée de pruneaux

o Linkedin/elite-restauration www.elite-restauration.fr @tj
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LUNDI MARDI

% MIDI MIDI

M e n u Salade mexicaine Salade haricots verts
Paupiette de dinde aux olives Merlu sauce citron
Du 24 au 28 mars o _
Carottes roties i Gratin de chou-fleur
Carré frais Yaourt aromatisé [y
\‘ Flan nappé au caramel Fruit de saison
N W
MERCREDI JEUDI N VENDREDI
@ MIDI MIDI MIDI
-
@ / F  Panache de choux P4 Carottes rapées au citron Radis et beurre
: i Haut de cuisse de poulet roti Dahl de lentilles au riz Boulette d'agneau au jus
| Petits pois Brie coupe Fil Ecrasé de pommes de terre
Petit suisse sucré Mousse chocolat Mimolette coupe
\‘ Purée fraise l , Fruit de saison

o Linkedin/elite-restauration www.elite-restauration.fr @tj
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Menu

Du 31 mars au 4 Avril

\\

MERCREDI

MIDI

Pate en croute*
(Carottes répées) P
Sauté d'agneau
Pommes duchesses
Bleu coupe

Bavarois au chocolat

o Linkedin/elite-restauration

LUNDI

MIDI
Betteraves vinaigrette
Emincé de dinde aux épices douces
Boulgour aux petits légumes
Yaourt sucré

P Fruit de saison

JEUDI N

MIDI
Concombres vinaigrette
Nugget's de volaille
P Julienne de légumes
Petit Cabray

Purée de pruneau

www.elite-restauration.fr

MARDI

MIDI
Rémoulade de radis
Colin 3 l'oseille
Courgette au jus 48]
Petit cotentin

Créme café

VENDREDI

MIDI
Paté de volaille
Saucisse fumée*
(Saucisse de volaille)
Carottes [
Petit suisse

Fruit de saison

elite
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LUNDI MARDI

MIDI

Tarte au fromage

Menu

. Boule de soja sauce tomate
Du 21au 25 Avril
Spaghettis

Petit suisse

P4 Fruit de saison

\\

U

.
MERCREDI JEUDI N VENDREDI
MIDI MIDI MIDI
3 48|
@ _y =*1 Panaché de chou Betteraves vinaigrette Saucisson a l'ail*
S A Emincé de boeuf sauce au poivre Aiguillettes de poulet au paprika (Haricots vinaigrette)
; Petits pois Chou fleur rétis Lieu a la bretonne
: Fraidou Mimolette coupe 48| Pommes vapeur
\‘ Flan caramel l P Fruit de saison Cantal coupe

Purée poire
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